
November bis Ende Februar
verköstigen wir Sie mit unserem

Winterbuffet
Unser wechselndes Angebot reicht von kalten Vorspeisen, 

Suppen, Wild, Gefl ügel und weiteren Fleisch- und Fischgerichten 
bis zum reichhaltigen Dessertbuff et.

19–22 Uhr
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Unter anderem servieren wir Ihnen folgende 
Spezialitäten im Wechsel auf unserem

Winterbuffet
• kalte Fischvariationen

• Carpaccio von der geräucherten Entenbrust

• marinierte Roastbeefscheiben

• Entenleberpastete mit Cumberlandsauce

• Garnelencocktails

• hausgemachter „Elsässer Strudel“

• verschiedene Salatvariationen

• Wildrahmsuppe

• Schweinefi let mit Champignonrahmsauce

•  Fischpfanne von Edelfi schen mit Weißweinsauce

• Ente mit Orangensauce oder gebratene Gans

• verschiedene Wildgerichte

• Gemüsepfanne, vegetarische Nudelpfanne

• warmer „Apfel-Crumble“ mit Vanillesoße

• Vanille Panna Cotta mit Himbeersoße

• Zimt-Sahneeis mit warmen Rotweinpfl aumen

• Spekulatius-Tiramisu
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